Zakladni $kola T. G. Masaryka a Matefska Skola Dolni Bousov

Zakladni $kola T. G. Masaryka a MS Dolni Bousov, pfispévkova organizace
se sidlem: Skolni 74, 294 04, Dolni Bousov

ORGANIZACNI RAD SKOLY

qast: V. /3 PROVOZNI SMERNICE SJ

C.j. ZSDB-306/2025

Spisovy znak 1.14

Skarta¢ni znak A/10

Vypracoval Kobrlova Oldfiska

Schvalil Mgr. Katefina Karnova, fed. Skoly

Na provozni porad¢ projednano dne

Seznameni s vydanim smérnice na provozni poradé dne [ 19. 12. 2024
Smérnice vyhlaSena dne 1. 1. 2025
Smérnice nabyva platnosti dne 1. 1. 2025
Smérnice nabyva ucinnosti dne 1. 1. 2025
Smérnice zrusuje smérnici 1.9. 2022

1.Uvodni ustanoveni

W

1. Na zéklad¢ ustanoveni zdkona ¢. 561/2004 Sb. o ptedskolnim, zdkladnim stfednim,
vy$§im odborném a jiném vzdélavani (8kolsky zakon), vyhlaskou 107/2005 o Skol.
stravovani a vyhlaskou 137/2004 o hyg. pozadavcich na stravovani vydavam jako

statutarni organ Skoly tuto smeérnici.

2. Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné musi zaméstnanci dodrZovat stanovené postupy
pro uvadeéni pokrmii do obéhu, predpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pti
praci a navody k obsluze a tidrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedki a zatizeni.

3. Konat ¢innost ve stravovacich sluzbach mohou pouze zaméstnanci, kteti spliuji predpoklady
zdravotni zpisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané¢ vefejného zdravi.

2. Pozadavky na zdravotni stav pracovniku a jejich osobni hygiena

1. Pied nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni

prohlidce.

2. Zaméstnanci jsou povinni hlésit osetfujicimu l€kafi kazdou zménu zdravotniho stavu,
kterda by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobki.
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~

Pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni zadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty
musi byt zastfizené a nenalakované.

Je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pied zapocCetim vlastni prace, pii prechodu
Z necisté prace na Cistou /napt.uklid, hruba ptiprava /, po pouziti WC, po manipulaci
s odpadem pfi kazdém znecCisténi je nutno si umyt ruce v teplé vod¢ s pouzitim
vhodného myciho /ptip.desinfekéniho/ prostiedku.

Je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pii vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté
a podle potieby ménén v pribéhu smény.

Nelze opoustét objekt Skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a
V pracovni obuvi.

Plati zakaz vstupu cizich osob na pracovisté a zakaz kouteni v celém aredlu skoly.
Ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obcanského odévu na misto k tomu
uréeném.

3. Provozovatel je povinen zajistit:

akrownE

6.

aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zptisobilé,

osobni ochranné a pracovni pomucky,

aby povéfeni pracovnici byli seznameni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni,
podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého oblecent,

provadéni technickych tUprav, natéri a malovani dle potfeby ve vyrobnich a
skladovacich prostorach,

vypracovani sanitacniho fadu a zajisténi jeho dodrzovani.

4. Organizace provozu kuchyné

4.1. Povinnosti pracovnik

1.

Pracovni doba kuchyné 05.30 hod — 14.00 hod.

Odpovédnost za odemykéni a zamykani prostor ma hlavni kuchatka, vedouci SJ a
kucharky.

Manipulaci s finanénimi prostiedky vykonavé vedouci SJ, vybirani stravného a
vyplaceni preplatki v hotovosti také v kancelati vedouci SJ /popt. kancelat uéetni ZS/.
Dbat na sviljj zdravotni stav.

Dodrzovat provozni a sanitacni fad a také fad HACCP na pracovisti.

DodrZzovat zasady provozni a osobni hygieny.

Znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu
pokrmi.

UzZivat jen schvalené a piedepsané technologické a pracovni postupy, v§imat si kvality
a nezavadnosti zpracovavanych potravin.

Kontrola zaru¢nich lhit potravin.

4.2. Uetni evidence

1.

2.

3.

Veskeré finanéni operace eviduje VSJ spolu s uéetni §koly. V trezoru $kolni jidelny
nesmi byt ¢astka vyssi 30 000KE.

Vybér penéz od stravniki se eviduje na tiskové sestavé programu. Na celou zaplacenou
castku obdrzi kazdy stravnik stvrzenku.

Odhlasovani a ptihlaSovani obédd je upiesnéno v piiloze této smérnice. Stejné tak
uplata za Skolni stravovani.
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o

a)
b)

c)

e)
f)
9)

10.

Objednavky potravin zajistuje VSJ, hlavni kuchaika nebo Vjejich nepfitomnosti
kuchaiky. Faktury a dodaci listy po dodani zbozi zkontroluji a zodpovidaji za jejich
vécnou spravnost.

Pifjemky VSI vypliluje podle dodacich listil, uklada zbozi na sklad a eviduje jej.

Zbozi ze skladu potravin dle norem a poétu stravniki na druhy den vydava VSJ vedouci
kuchatce a to do 14.00 hodin a vydej poznamenaji na vydejky.

Faktury s dodacimi listy opatiené podpisem VSJ a razitkem SJ predava VSJ do tétarny
neprodlen¢ po zapsani zbozi na piijemky.

1krat mési¢né provede VSJ uzavérku skladové evidence potravin. VSJ pieda tuto
uzavérku do 5. pracovniho dne nasledujiciho mésice do uctarny ke kontrole. Uzavérka
obsahuje:

pokladni knihu

stav zasob

ptehled piijemek

ptehled vydejek

ptehled piispévkll zaméstnanciim Skoly na obédy z FKSP 1x za 3 mésice

vyuctovani stravného

rekapitulace stravovanych osob a poplatkli za dany mésic

Castka na potraviny, které je nutné zakoupit v hotovosti, smi &init nejvyse 5 000,-K¢&
za mésic, schvaluje feditelka Skoly

Hodnota skladu potravin na konci 1. pololeti (Cerven), ¢ini nejvyse 200 000,-K¢,
hodnota skladu potravin na konci kalendainiho roku (prosinec) ¢ini nejvyse 200 000,-
K¢.

4.3. Prodej obédia

1.

2.

Prodej obédl a veskeré doklady s tim souvisici zajistuje s plnou hmotnou odpovédnosti
VSJ. Placeni ob&di upiesiiuje ptiloha této smérnice.

Pokud VSJ pii vybéru penéz v hotovosti béhem pracovniho dne potiebuje odejit
z prostoru, kde manipuluje s penézi, provede uzamceni veSkeré stavajici pokladni
hotovosti do trezoru v kancelafi SJ.

Pokud VSJ opusti kancelat SJ, kde je uloZena veskera uéetni evidence, vzdy zabezpeéi
kancelat proti vstupu neopravnénych osob.

5. Zasady provozni hygieny

1.

ok~

Nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zatizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovany Vv Cistoté a v takovém stavu, aby nedochazelo
k ohrozovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmd.

Uklid vSech pracovist a prostor se provadi prabézné za pouziti mycich, popiipadé
dezinfek¢nich prostredk.

Sanitarni zafizeni, ale 1 vSechny prostory musi byt udrZzovany v Cistoté a
provozuschopném stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky
(toaletni papir, mydlo, papirové utérky apod.).

Musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu.

Piedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v objektu skolni
kuchyné.

Preventivné je nutno ptlisobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a prabézné musi
byt provadéna bézné ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace.
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7.

8.

9.

Do prostor §kolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze piipustit vstup nepovolanych
osob.

Osobni véci, obCansky odév a obuv lze odkladat pouze v Satn€, a to oddélené¢ od
pracovniho odévu.

Plati zakaz vstupu cizich osob na pracovisté a zékaz koufeni v celém areélu skoly.

10. Pro uklid 1ze pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfek¢ni prostiedky, které jsou

urceny pro potravinarstvi. Tyto prostfedky jsou uklddany oddélené v Cerné kuchyni.
Myti nadobi se provadi v dostatecné teplé pitné vode¢ s piidavkem myciho prostredku
po piedchozi ocisté od zbytkii. Bilé nddobi a ptibory se myji v mycce na nadobi.

5.1. Skladovani potravin

1.

Ptejimka zbozi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni. Za spravnou
prejimku nese zodpovédnost vedouci SJ, v dobé jeji nep¥itomnosti hlavni kuchaika a
kuchatrky. Potraviny se vybaluji mimo prostor kuchyné, obaly se bezprostiedné
likviduji. Skladovanim nesmi dojit k poskozeni kvality skladovaného zbozi pti dodrzeni
skladovacich podminek. V suchém skladu, v lednicich, v mrazdcich jsou umistény
teploméry. Teploty jsou kontrolovany. Dle Kodexu hygienickych pravidel CACA/RCP
39-1993 maji byt skladované syrové potraviny zivociSného pivodu zchlazené na 1 az
4°C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni, je tfeba uchovavat na nizké teploty, jak
dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji, je tieba uchovévat ¢i
skladovat pfi teploté -18°C nebo niZzsi.

5.2. Sklad ¢isticich prostredkt

1.

o

AW

Ve skole jsou dva sklady cisticich prostredkd.

Sklad gisticich prostiedki pro $kolni jidelnu ( povéteny pracovnik VSJ).

Ptehled se vede na skladovych kartach

Na skladové karty se zapisuje dodané zboZi neprodlené po dodéni.

VST si vede v pogitadi zaznam, kam pribézné zapisuje vydej Gisticich prostredki.

VSJ a $kolnik ru¢i za maximalni Setiivost &isticich prostfedki pii souc¢asném dodrzeni
pravidel BOZP.

Hodnota disticich prostfedkii ve skladech nesmi ptesahnout ¢astku 20000,-K& pii
uzaveérce na konci kazdého kalendainiho roku (prosinec).

5.3. Pfiprava pokrmt

1.

2.

ok~

Zelenina a brambory se o€isti v hrubé ptipravné zeleniny a do dalsi vyroby se pfedava
v omyvatelnych nadobach.

Vytloukdni vajec probihd ve vyclenéném tuseku. Vaje¢ny obsah je poté do vyroby
pfedan v omyvatelnych nadobach.

Pfiprava masa probiha v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha
V lednici. Maso po umleti musi byt do 3 hodin tepelné zpracovano. Mleté maso
nenechdvat pies noc syrové. Noze a pomucky na zpracovani syrového masa se pouZzivaji
jen k tomuto ucelu. Pracovni plochy musi byt Cisté a jsou fadné oznaceny.

Mouc¢né pokrmy se vyrabi ve vyClenéném pracovnim useku kuchyné.

Pokrmy, které se musi naporcovat, jsou krajeny ve vyclenéném useku kuchyné. Thned
po skonceni upravy se pokrmy dohiivaji na odpovidajici teplotu.

Zeleninové a ovocné salaty se pripravuji ve vyclenéném useku kuchyné a hotové jsou
uloZené do chladnicky.
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7.

8.

Doba a teplota tepelného opracovani by méla byt dostateéna k tomu, aby se zajistilo
zni¢eni nespoérulujicich patogennich mikroorganismi. Dle Kodexu hygienickych
pravidel tuky ¢i oleje na smazeni nesmi byt zahfivany na teplotu ptevysujici 180°C
(brambory a hranolky 175°C).

Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez 60 °C.

5.4. Vydej stravy:

1.
2.

Pokrmy jsou v gastronadobach umistény ve vyhiivacim pultu.
Pii vydeji je tfeba pouzivat vhodné nastroje pro manipulaci se stravou /vidlice,
nabéracky, rukavice/. Vydavané pokrmy musi mit teplotu vyssi nez +60 °C.

6. Pro ucely splnéni pozadavku BOZP jsou zaméstnanci §kolni kuchyné povinni:

el A

oo

10.

11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.

Nepracovat s nozem smérem k télu.

Odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na ur¢ené misto.

Nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochézi.

Pti manipulaci s nadobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkové rukavice
a dbat zvysené opatrnosti pti chlizi.

Nasazovat pfidavna zafizeni u kuchynskych robott jen pii vypnutém motoru.

Do masového strojku vtlacovat maso jen dievénou palickou, tlacitkem, u natezovych
stroji pouzivat pii obsluze pfislusného nacini, Spicky salamu odkrajovat rucné.
Zkousky tésta, poptipadé¢ jinych surovin pifipravovanych robotem, pouze po zastaveni
stroje.

Zbyte¢n¢ neodkladat pomulcky na vafeni (noze, vidlicky, nabéracky,...) na pracovni
plochy.

Dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach Skolni kuchyné a jidelny byly do sucha
vytteny, bez zbytkl pokrmi a odpadki.

Nadoby z diivodu bezpecné manipulace nenapliiovat tekutinami po okraj; zachazet
s elektrickymi ¢i plynovymi spotiebi¢i a panvemi ( vyklapéni, apod. ) jen pii vypnuti
elektrického proudu (plynu); presvédCit se vzdy o vysi vody V plasti kotle podle
vodoznaku, zabezpecit vypoustéci kohoutky varnych kotld proti ndhodnému otevieni,
dbat na spravnou funkci pojistovacich ventili, nezadat pomoc osob fadné nepoucenych
a neproskolenych.

Nepfenaset nadlimitni bifemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy.
Dbat zvySené pozornosti pii snimani poklicek z naddob s horkymi pokrmy.

Zavady na strojich a jiném zafizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné a
zabezpecit jejich opravu odborné zpisobilym zaméstnancem.

Pravideln¢ kontrolovat lhitu pouzitelnosti potravin a konzerv.

Nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo poZivatinami pifimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vzdy pouzivat vhodné nacini a ptibori
a pocinat si pfitom s uzkostlivou Cistotou.

Dodrzovat zakaz kladeni bilého nadobi nebo mélkého Cerného nadobi naplnéného
pokrmem nebo umytého na podlahu a ponechavat je v necistém nebo prasném prostiedi,
nezakryté.

Pti myti nadobi a pribort pouzivat dostate¢ného mnozstvi ¢isté horké pitné vody; teplota
myci vody min. 40 °C, nepouzivat kovové draténky, voda k poslednimu smyvéani ma
byt horkd, aby nddobi samo oschlo a nebylo tieba pouzivat utérek, dezinfekce nadobi
se provadi jenom na zvlastni pokyn orgént statniho odborného dozoru.
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18. Pii obsluze elektrickych spotiebict, stroju a zatizeni provadét pouze takové tkoly, které

obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny.

19. Nedotykat se vadnych vodic¢ii nebo nedostatecné chranénych ptivoda ke spotiebi¢tim a

strojiim a nevéset na Casti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné predméty nebo
casti odévu.

20. Pii pouziti hornich podlazi konvektomatu dbat zvySené opatrnosti ptfi vyndavani

rozpalenych plechu.

21. Nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou,

Skrabka na brambory musi byt zakryta.

22. Jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchyné, véetné mimotadnych udalosti.
23. Pti vzniku pracovniho urazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skutecnost

oznamit vedoucimu zaméstnanci a iraz zapsat do knihy trazi.

24. Vichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouceni, vedouci SJ

provadi pravidelné zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech zaméstnanct.

25. Je tieba dbat o to, aby stropy, fimsy a topnd zatizeni byly zbavovany prachu. Podlaha a

okna musi byt peclivé Cistény. Okna musi byt opatfeny sitémi proti vnikani hmyzu a
ptactva do pracovnich mistnosti.

26. V kuchyni, jideln¢ a ve skladech nesméji byt uschovavany obcanské Saty a obuv. Nesmi

se tam susSit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné pfedméty.

7. Zavéreéna ustanoveni

N

o

Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutdrnim organem Skoly povétren
zaméstnanec: Kobrlova Oldriska.

O kontrolach provadi pisemné zaznamy.

Seznameni se s Provozni smémici SJ tvoii soudast vstupniho a periodického §koleni
zamé&stnancl Skolni jidelny. Kontrola provadéni jednotlivych ustanoveni je soucasti
kazdoroc¢ni vetfejné provérky bezpecnosti a ochrany zdravi.

ZruSuje se predchozi znéni této smérnice ze dne 1. 9. 2022. UloZeni smérnice v archivu
Skoly se tidi Spisovym a skartaCnim fadem skoly.

Smeérnice nabyva platnosti dnem 1. 1. 2025.

Smérnice nabyva ucinnosti dnem 1.1. 2025.

V Dolnim Bousové dne 19. 12. 2024

Mgr.

Katefina Karnova
treditelka Skoly
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Piiloha: Provozni fad prihlaSovini a odhlaSovani ze S$kolniho stravovani,

uplata za Skolni stravovani platny od 1. 1. 2025.

Zakladni informace

Ke Skolnimu stravovani se zak ptihlasi vyplnénim ptihlasky, ktera plati do konce
daného $kolniho roku v ZS, nebo odhlasenim Zaka.

Odhlaseni obédt je mozné pies internet, ¢ipovym systémem, telefonicky. Odhlasovani
obédu se piijima vzdy do 10:30 hod. piedchoziho vyucujiciho dne.

Stravnik mé podle zdkona narok na zvyhodnéné stravovani (pouze za cenu potravin) jen
za jeho ptitomnosti ve Skole. Po odhlaSeni si prvni nasledujici den mohou rodice
vyzvednout obéd V jednorazovém obalu, nikoli ve sklenénych nadobach nebo
jidlonosi¢i (vyhlaska ¢.107/2005 Sb. O $kolnim stravovani § 4 odst. 9). Obédy jsou
urceny k okamzité spotiebé.

Zaci v dob& nemoci, zaméstnanci v dob& dovolené, nemoci a studijniho volna nemaji
narok na dotovany obéd. Budou-li si brat obéd do nosic¢e domt, nejedna se o Skolni nebo
zévodni stravovani, ale doplitkovou ¢innost a zaplati celé¢ ndklady na obéd (vcetné
mzdovych a vécnych nakladi zakon 557/2004 jako cizi stravnici). Vyjimka je pouze
prvni den nemoci. Stravnik je povinen na dalsi dny si obédy odhlésit.

Odhlasovani obédii z riiznych akci, napt. Skoly v pfirodé provadéji stravnici sami.
Odhlasovini obédii 7 posledniho dne v &ervnu 3 dny pitedem. Castka za odhlagené
obédy bude odectena v nasledujicim mésici platby.

Dle vyhlasky €. 107/2005 Sb. jsou do vékovych skupin stravnici zafazovani na dobu
Skolniho roku (1. zafi az 31. srpna), ve kterém dosahnou ptislusného véku. Tudiz zaci,
ktefi dovr$i v daném Skolnim roce 11 nebo 15 let, plati v celém $kolnim roce vyssi
¢astku za stravné. Vzhledem k tomu, Ze tato skute¢nost je dana zakonem podle vyhl. €.
10, nelze stanovit Zadné vyjimky ani jina alternativni feSeni.

Cena obédu zaku

38— K¢ 7 — 10 let
40— K¢ 11 — 14 let
45— K¢ 15 a vice let

Cena obédi zaméstnancu je stanovena na 45K¢, stravuji se za hodnotu spotiebovanych
surovin snizenou o prispévek z FKSP. Zaméstnanci, kteti odesli do diichodu po pfechodu do
pravni subjektivity, se stravuji za hodnotu potravin + vécnd a mzdova reZie a cena je sniZena 0
piispévek z FKSP.

Zaci a zaméstnanci $koly po dobu neplinované a planované nepfitomnosti ve $kolském
zatizeni, nemaji narok na dotovany obéd. Je tedy nutné obédy odhlasit. V ptipadé, ze zak nebo
zaméstnanec obédy neodhlasi, stava se automaticky cizim stravnikem a hradi plnou cenu obéda
(cena ob&da zahrnuje plné naklady na pfipravu obéda: potraviny + vécna a mzdova rezie 58,-
K¢&) ato i v ptipadé, Ze si obéd nevyzvedne. Vyjimka je pouze prvni den nemoci.

Zaci z ne¢lenskych zemi EU dle zakona 561/2004 Sb. nemaji narok na zvyhodnéné stravovani.
Neplati pro zaky ukrajinské narodnosti.
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7.

10.

11.

Pokud se zak prest€huje a nastoupi na jinou Skolu, musi rodi¢ informovat Skolni
jidelnu a domluvit se, jak nalozit s pteplatky. Kdyz stravnik nema zaplaceno v daném
terminu, nemize dostat obéd. Pokud zak ztrati Cip, je povinen zakoupit si novy.

Jidelni listky jsou umistény v jidelné ZS a na nasténce u vchodu. Zmény v jidelnicku
jsou mozné z provoznich divoda. Ovoce a mlécné vyrobky se piidavaji dle aktudlni
nabidky. Na jidelnim listku jsou vyznacovany alergeny.

Zaci si pied vstupem do jidelny umyji ruce. Pi vstupu do jidelny si vezmou tac a piibory
a dale postupuje k vydejovému pultu. Napoje a salaty si zaci sami odebiraji, napoje
Z Cajovych termosek a salaty na vydejovém pultu. Je zakdzano béhem vydeje cepovat
piti do donesenych vlastnich nadob. Stravnici jsou povinni se chovat v jidelné
ohleduplné, v souladu s hygienickymi a spole¢enskymi pravidly pii stolovani, nekficet,
zachovavat Cistotu.

Dozor vjidelné nad zaky provadi vzdy pedagogicky dozor. Uraz, nevolnost,
pfipominky k pokrmtim hlési Zaci uciteli, ktery mé dozor nebo vedouci Skolni jidelny.
Stravnici jsou povinni se fidit pokyny vedouci SJ nebo vedouci kuchaiky a dozorujiciho
pedagoga.

Ptipadné dalsi informace poskytne vedouci Skolniho stravovani na tel.778 061 731.

Moznosti platby stravného:

1. Pomoci trvalého ptikazu na ucet skolni jidelny vzdy do 20. dne predesiého
mesice. Platba bude provadéna formou zalohy. Pfeplatky budou vyuctovany
jednou ro¢né k 30.6.

2. Pouze ve vyjimec¢nych ptipadech v hotovosti u vedouci Skolni jidelny vzdy
posledni dva pracovni dny piedchazejiciho mésice, kazdy stravnik obdrzi
doklad o vysi zaplaceného stravného (moznost zaplatit i na delSi Casové
obdobi nez jeden mésic).

VSeobecné informace pro objednavani, ohlaSovani, vybér jidla

1.

w

Ptihlasky, odhlasky i zménu vybraného jidla je nutné provadét vzdy nejpozdéji 1 den
doptedu.

Pouze prvni den nemoci (prvni den pracovni neschopnosti) je mozné obéd odnést dom.
Obéd, ktery neni pfedem zaplacen, nebude vydan.

Objednané, ale nevyzvednuté (tzn. vCas neodhlaSené) obédy musi kazdy stravnik
uhradit.

Vydej jidla:

Obédy pro stravniky se vydavaji v dobé od 11.15 hod. do 13.00 hod. Po $esté vyucovaci
hodiné¢ do 13:30 hod. (tyka se pouze téch zakl, kteti m¢li Sestou vyucovaci hodinu).
Zaméstnanci, kteti odesli do diichodu po ptfechodu do pravni subjektivity, se stravuji od 10:45
do11:10 hod.

Obéd do jednorazovych obali se po piedchozi telefonické dohodé vydavaji v dobé od
10.45 hod do 11.00 hod.

V Dolnim Bousové dne 19. 12. 2024.

Mgr. Katefina Karnova

feditelka Skoly
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ZAZNAM O SEZNAMENI SE S ORGANIZACNIM RADEM SKOLY

CAST V. /3 PROVOZNI SMERNICE SJ

Pfijmeni a jméno pracovnika |funkce

podpis

Datum a podpis povéteného pracovnika:
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